
P I Z Z E R I A  2 3 0 9  B E R N I N A  H O S P I Z

Benvenuti alla Pizzeria Bernina Hospiz, 
un'oasi di gusto dove la tradizione incontra l'innovazione. 

 
La nostra pizza, realizzata con cura e passione, è caratterizzata da un

ingrediente speciale: la farina di Grani Antichi 100% italiana macinata
a pietra proveniente dall'azienda agricola Di Stasi (nonché proprietà
dell'Hotel), azienda a gestione familiare, situata nella meravigliosa

Umbria, in Italia.
 

Il grano è coltivato seguendo un metodo di coltivazione del tutto
naturale, senza uso di pesticidi né diserbanti, permettendo di ottenere

una farina 100% biologica nel pieno rispetto dell'ambiente.
 

La macinazione a pietra segue un metodo interamente sostenibile
che preserva l'autenticità e la qualità del prodotto finale.

Questa lavorazione infatti permette di conservare al meglio il germe di
grano e la parte cruscale, che contiene non solo fibre, ma anche

proteine ad alto valore biologico conferendo un'elevata digeribilità e
un prodotto finale dalle pregiate qualità nutritive.

 
Ogni morso sarà un'esperienza culinaria che ci auguriamo soddisfi

pienamente i vostri desideri gastronomici.



P I Z Z E R I A  2 3 0 9  B E R N I N A  H O S P I Z

Willkommen in der Pizzeria Bernina Hospiz, 
einer Oase des Geschmacks, in der Tradition auf Innovation trifft. 

 
Unsere Pizza, die mit Sorgfalt und Leidenschaft zubereitet wird,

zeichnet sich durch eine besondere Zutat aus: 100 % italienisches,
steingemahlenes Grani Antichi-Mehl vom Bauernhof Di Stasi

(ebenfalls im Besitz des Hotels), einem Familienbetrieb im schönen
Umbrien, Italien.

 
Der Weizen wird ganz natürlich angebaut, ohne den Einsatz von

Pestiziden oder Herbiziden, so dass das Mehl zu 100 % aus
biologischem Anbau stammt und die Umwelt nicht belastet wird.

 
Die Steinmahlung erfolgt nach einer völlig nachhaltigen Methode,

die die Authentizität und Qualität des Endprodukts bewahrt.
Dieses Verfahren ermöglicht es, den Weizenkeim und die Kleie, die
nicht nur Ballaststoffe, sondern auch Proteine mit hohem biologischem
Wert enthält, bestmöglich zu erhalten, was eine hohe Verdaulichkeit

und ein Endprodukt mit wertvollen Nährwerten ergibt.
 

Jeder Bissen wird ein kulinarisches Erlebnis sein, das hoffentlich Ihre
gastronomischen Wünsche voll erfüllt.



P I Z Z E R I A

Pizza Margherita 15 Chf

Pomodoro, mozzarella

Tomaten, Mozzarella / Tomato, mozzarella

Pizza Marinara 14,50 Chf

Pomodoro, aglio, alici

Tomaten, Knoblauch, Sardellen / Tomato, garlic, anchovies

Pizza Salame 17,50 Chf

Pomodoro, mozzarella, salame

Tomaten, Mozzarella, Salami / Tomato, mozzarella, salami

Pizza Salame piccante 17,50 Chf

Pomodoro, mozzarella, salame piccante

Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami / Tomato, mozzarella, spicy salami

Pizza prosciutto e funghi 18,50 Chf

Pomodoro, mozzarella, prosciuttto cotto e funghi champignon

Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken und Champignons

Tomato, mozzarella, ham and champignon mushrooms

Pizza Ortolana 18,50 Chf

Pomodoro, mozzarella, verdure grigliate

Tomaten, Mozzarella, gegrilltes Gemüse / Tomato, mozzarella, grilled vegetables



P I Z Z E R I A

Pizza Tonno e cipolle 17,50 Chf

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle

Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln / Tomato, mozzarella, tuna, onions

Pizza Crudo, rucola e scaglie di parmigiano 22,50 Chf

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, scaglie di parmigiano

Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Rucola, Parmesan

Tomato, mozzarella, raw ham, rocket, parmesan

Pizza 4 Formaggi 19,50 Chf

Mozzarella, gorgonzola, casera, formaggio svizzero

Mozzarella, Gorgonzola, Casera, Schweizer Käse

Mozzarella, Gorgonzola, Casera, Swiss cheese

Pizza Patatine 18,50 Chf

Pomodoro, mozzarella e patatine fritte

Tomaten, Mozzarella und Pommes

Tomato, mozzarella and french fries

Pizza Baby 12 Chf

Pomodoro, mozzarella

Tomaten, Mozzarella / Tomato, mozzarella

Per ogni ingrediente aggiunto + 3,- Chf

Für jede hinzugefügte Zutat + 3,- Chf

For each added ingredient + 3,- Chf



P I Z Z E  S P E C I A L I

Pizza Bernina 23 Chf

Mozzarella, bresaola, funghi porcini

Mozzarella, Bresaola, Steinpilze / Mozzarella, bresaola, porcini mushrooms

Pizza Bufala 20 Chf

Pomodoro, mozzarella di Bufala

Tomaten, Büffelmozzarella / Tomato, buffalo mozzarella

Pizza dello Chef 18,50 Chf

Zucchine, melanzane, basilico e noci

Zucchini, Auberginen, Basilikum und Walnüsse

Zucchini, aubergines, basil and walnuts

Pizza Cacio, pepe e guanciale 21 Chf

Mozzarella, Pecorino romano, guanciale e pepe nero

Mozzarella, Pecorino Romano, Speck und schwarzer Pfeffer

Mozzarella, Pecorino Romano, bacon and black pepper



G I R O P I Z Z A

3 pizze a scelta servite centrotavola

Auswahl aus 3 Pizza, serviert als Herzstück

Choice of 3 pizzas served centerpiece

 

(non pizze speciali / nicht “Pizze Speciali” / not “Pizze Speciali”)

 

15,- Chf per ogni pizza aggiunta

15,- Chf für jede hinzugefügte Pizza

15,- Chf for each pizza added

(min. 4 persone/Personen/people)

50,- Chf

G I R O P I Z Z A  G O U R M E T
(min. 4 persone/Personen/people)

60,- Chf

3 pizze Gourmet a scelta servite centrotavola

+ Sorpresa sfiziosa dello Chef

3 Gourmet-Pizza Ihrer Wahl, serviert als Herzstück

+ lecker Überraschung vom Kochchef

3 Gourmet pizzas of your choice served as a centerpiece

+ delicious surprise from the Chef

 

18,- Chf per ogni pizza aggiunta

18,- Chf für jede hinzugefügte Pizza

18,- Chf for each pizza added


